
• Terroir frais versant Nord sur roche mère de grès, à 350m d’altitude, la parcelle  
« Les Abeilles »  de 1,9 ha est entourée de forêts, apportant fraîcheur et 
biodiversité.

• Cépage : Merlot
• Certifié BIO depuis 2018
• Vignes plantées en 2003
• Densité pied/ha : 4500 

• IGP Haute Vallée de l’Aude 
• Millésime 2021
• 2750  cols

• Vigne travaillée avec nos trois chevaux de traits : Rustica, Colette et Carolus et 
pâturée par nos moutons en hiver.

• Taille en Guyot simple palissé, réalisée à la main sans sécateur électrique
• Ebourgeonnage, épamprage, éfeuillage et rognage manuel
• Vendanges à la main en petites caisses ajourée de 12 kg,  le 17 septembre 

• Egrappage et encuvage par gravité
• Vinification traditionnelle en levures indigènes de la parcelle avec réalisation d’un

pied de cuve
• Cuvaison douce de 10 jours avec de légers remontages
• élevage de 10 mois en cuve inox 

 
• Teneur en sulfites totale : 37 mg/l 
• 13% d’alcool
• AT: 2,77 PH: 3,56
• Vin non collé et non filtré

• Vin rond aux notes de fruits rouges et de grenadine, long et souple en bouche.
• A déguster avec des tomates farcies, des légumes grillés ou des fromages crémeux

!


